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PIZZA, SNACKS & CO.


BIO & BIO

Pizza,snacks & co.

nasce  nel 2002, dal desiderio di creare una struttura commerciale, in grado di fornire alla comunità un servizio di pasto per il pranzo di mezzogiorno in particolare, 

veloce, sano e alla portata di tutti.

La PIZZA è sicuramente tra i piatti nazionali preferiti  da giovani e vecchi, per la sua leggerezza e completezza dal punto di vista alimentare , per tanto ottimizzando la qualità dei suoi ingredienti, 

approvigionandosi esclusivamente da produttori dediti alla cultura biologica controllata e certificata, 

si potrà, in abbinamento con insalata e frutta, 

somministrare un pasto anche di sicuro valore nutrizionale.

Il progetto di BIO & BIO si fonda sulla convinzione che  il cibo biologico,
per sua natura più costoso, provenendo da agricoltura biologica e/o biodinamica che, rispettando i cicli delle stagioni, esclude naturalmente ogni tipo di coltivazione intensiva, 

debba essere non solo rivolto ad una cerchia ristretta di persone particolarmente attente alla propria alimentazione e con una buona disponibilità a spendere per soddisfare il proprio fabbisogno,  

ma possa essere  un privilegio accessibile a tutti.

Ecco perché non si è voluto creare un ristorante tradizionale, la cui frequentazione sia un evento rispetto alla routine, 

ma un locale  di facile accesso, che sia in grado di fornire oltre ad una pausa ludica al momento del pranzo,il necessario fabbisogno alimentare in modo sano ed energetico.

Questa convinzione ci ha portato ad intraprendere una politica di prezzi contenuta, che consenta a tutti di poter accedere ad un’alimentazione sana, primo passo per salvaguardare la propria salute.

L’inquinamento alimentare  è infatti una delle prime cause  dell’insorgenza delle malattie degenerative, tipiche della terza età, ma sempre più diffuse  anche nelle fasce più giovani della popolazione, nonché dell’aumentare delle svariate forme allergiche in particolare nei bambini.

    DESCRIZIONE DEI PRODOTTI E SERVIZI

Il servizio offerto da

BIO & BIO

pizza,snacks & co. è quello della ristorazione veloce con l’utilizzo solo di alimenti biologici certificati.

Il piatto principale è la PIZZA, offerta  in  diversi gusti ,fra cui:

· PRIMAVERA ( pizza margherita, con pomodoro mozzarella e origano) 

· ESTATE (pizza con pomodoro, pecorino, origano e aglio) 

· AUTUNNO (pizza con pomodoro,mozzarella,prosciutto cotto)

· INVERNO (pizza bianca con mozzarella e formaggi vari)

per ricordare le quattro stagioni, tanto rispettate nell’agricoltura biologica.

Oltre alla pizza, piatto di salumi misti , di formaggi misti, di salmone affumicato, abbinati o non ad insalata . da gustare con del buon vino biologico e della focaccia appena sfornata.

E ancora patatine fritte, wurstel e formaggio alla griglia,

gustosi filetti di merluzzo nordico impanati e fritti,

pennette al pesto o al pomodoro,

il classico hamburger con patatine e ketchup,

oppure un buon petto di pollo alla piastra.

Poi frutta fresca di stagione e/o in macedonia, dessert e gelati.

Birra biologica alla spina,vini bianchi  e rossi, 

succhi di frutta, cocktails per l’ora dell’aperitivo e tutta la caffetteria al bar, con una buona scelta di the ed infusi biologici.

Piatti volutamente tradizionali per portare ad un’alimentazione  biologica, più sana, tutti,  anche chi non sa rinunciare a cibi non troppo salutari come i salumi oi fritti,che se però sono fatti con ingrdienti sicuri e non diventano un’abitudine soddisfano ampiamente ilpalato senza nuocere troppo.

I prezzi dei  piatti, pur avendo costi più alti di approvigionamento rispetto ai corrispondenti non biologici, tengono la concorrenza con i locali “tradizionali”, poiché l’obiettivo finale è comunque quello  di mantenerli in una fascia accessibile a tutti.

Un esempio:



PIZZA nelle 4 alternative…………………………………………€ 4.00/4,50



PENNETTE al pesto o al pomodoro……………………………….€ 4.00



MENU’ pizza + insalata + bevanda……………………………….€ 8,50

Il locale è quindi rivolto a tutti coloro che desiderano alimentarsi con cibi biologici controllati, per degli spuntini veloci durante le varie pause della giornata, senza troppo impegno, certi di usufruire di alimenti sani,  con un buon rapporto qualità-prezzo,

ma anche a tutti coloro che desiderano fare una pausa relax in un ambiente piacevole. 

Aperto con orario continuato, dove possibile sette giorni su sette, 

dà l’opportunità di mangiare a tutte le ore.

Allegro e funzionale, il locale permetterà anche ai più piccini  di trovare la loro collocazione:

è prevista l’organizzazione  di un teatrino di burattini, la proiezione di cartoni animati e film per ragazzi, e animazione durante le eventuali feste di compleanno.

Il teatrino potrà essere anche un mezzo di informazione che, divertendo, trasmetterà ai bambini quanto sia importante il cibo per la salute e quindi  per una crescita sana.

Il tardo pomeriggio può diventare  l’occasione per un “sano “ aperitivo, fatto di coctails con basi naturali, alcoliche e non,  birra alla spina e bibite svariate  tutte naturali,

in un momento di relax  con gli amici a fine lavoro, ascoltando della buona musica.

Possibilità anche di una cena rapida  prima del cinema, oppure prima di rientrare a casa dopo una giornata di lavoro, con il vantaggio di assumere” come a casa”  un pasto sano e leggero.

“Fast o slow” che sia , il cibo biologico  oggi si colloca al primo posto nell’importante argomento dell’alimentazione.

Mangiare “ biologico”, vuol dire infatti essere certi di non immettere nel nostro organismo nessun alimento geneticamente modificato, nessun conservante, colorante o additivo chimico, ma solo alimenti sani che conservano intatte tutte le loro caratteristiche nutrizionali e che dunque si ripongono al posto fondamentale di carburante del nostro organismo:

    CIBI SANI CON I GUSTI DI UN TEMPO

Oggi, questa garanzia ci viene data unicamente dal prodotto biologico certificato, sottomesso cioè al controllo ad ogni stadio della produzione, da parte di organismi riconosciuti a livello internazionale, in rispondenza alle prescrizioni europee Reg.CEE 2092/91.

Il consumatore che verrà al

BIO & BIO

pizza,snacks & co.

entrerà in  un un locale diverso, dove tutto è attento alla salute,

non solo infatti cibo biologico, ma anche arredi fatti con materiali naturali, 

pulizia con prodotti ecocompatibili.

Con la collaborazione di ogni Provincia locale, si vuole poi promuovere lo sviluppo delle piccole realtà produttive biologiche della zona: grazie infatti , ad una vetrina permanente realizzata all’interno del locale, con il contributo finanziario dell’Amministrazione provinciale, che sponsorizza l’iniziativa, queste aziende hanno la possibilità di esporre in permanenza i loro prodotti, facendosi così meglio conoscere:

il pubblico potrà poi,  tramite l’uso di appositi blocnotes posti sui tavoli,

annotare ciò che intende acquistare,

dare alla cassa la propria lista e recuperare  il sacco spesa a fine  pasto.

In questo senso la Provincia di Biella, già si è fatta promotrice dell’iniziativa, per il locale pilota, aperto di recente in città il 9/09/2003.

Si vogliono pure organizzare con la collaborazione  della Provincia di appartenenza ed eventualmente di quelle limitrofe, 

serate di sensibilizzazione al gusto di determinati prodotti dell’agricoltura biologica locale, sempre nell’intento di diffonderne il prodotto.

Il risvolto sociale del progetto è messo particolarmente in evidenza.

BIO & BIO, partecipa alla lotta contro la droga, aderendo all’organismo internazionale no profit IADATDA (International Association against Drug Trafficking and Drug Abuse) a cui devolve 50 cents dal prezzo di vendita di ogni bottiglia d’acqua, che per rispettare l’ambiente è acqua dell’acquedotto comunale,  appositamente depurata e venduta in bottiglie accuratamente lavate e sigillate  ad ogni utilizzo.

Oltre ad essere locale di ristorazione,nella sua struttura di Biella,

BIO & BIO, si prefigge lo scopo  di diventare  punto di incontro per il biologico, e centro di informazione sull’alimentazione, mettendo a disposizione i propri locali , così come tutta l’attrezzatura audio-video, con i grandi schermi per la proiezione di cui è fornito, per meetings e conferenze.

L’organizzazione di corsi  e incontri su argomenti che trattano le varie terapie alternative, stimolanti le difese dell’organismo, fa pure  parte degli obiettivi del progetto: da ormai più di un anno, nella sede di Biella vengono organizzate conferenze pressocchè settimanali con l’intervento di specialisti del settore.




BIO & BIO , nasce a Biella quindi come locale “pilota”, 

pronto per il franchising, grazie alla formulazione del suo  progetto architettonico che lo vuole perfettamente adatto ad inserirsi nei centri commerciali.

(le dimensioni sono quelle standard dei prefabbricati)

Intende essere modello di locale pubblico che rispetta l’uomo e l’ambiente.

Il personale è  formato da giovani motivati  tali  da trasmettere al pubblico le informazioni necessarie per  diffondere il concetto ormai appurato che dalla qualità del cibo che noi ingeriamo dipende in larga misura la nostra salute,

confermando lo slogan di BIO & BIO, che

L’EVOLUZIONE DELL’UOMO RIPORTA ALLA NATURA
Il marchio

BIO & BIO

pizza, snacks & co
è registrato su tutto il territorio nazionale.

Solo alimenti biologici certificati
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